
KOUDE GERECHTEN 

TONIJN TARTAAR
mierikswortelcrème | lemonato | 15

STEAK TARTAAR
ingelegde mosterd |  
beurre noisette | 16

GEGRILDE IJSBERGSLA
pistachecrème | ingelegde 
rozenblaadjes | 11

WARME GERECHTEN 
 
KNOLSELDERIJ
kruiden saus | snijbiet | 18

KIP SATÉ
piri piri | XO-chorizosaus | 18

OCTOPUS
pindasaus | romesco | 24

WITVIS
wisselend | beurre blanc | 
courgette | 25

BONELLS RIBS
300 gram | rode wijnsaus | 
krielaardappelen | 22

CO’S ORIGINAL DISHES 
ca. 2 a 3 per persoon | ook tijdens de lunch te bestellen

SIDES 

FRIETJES
citroenmayonaise | 4

SALADE
pindadressing | 4

ZOET EN KAAS
 
BASKISCHE CHEESECAKE
hazelnoot | pindakaramel | 7

GEKARAMELISEERDE PRUIMEN
sabayon | witte port | 5

CHOCOLADETAART
gezouten karamel | kardemom | 7

BANANENIJS
krokante schil | rum parfait | 9

KAAS
tête moine | pittige honing | 12

FULL TASTING 
EXPERIENCE
7 gerechtjes in 5 gangen | 42

vegetarisch



vegetarisch

CO’S CROQUETTE
brood | mostardmayo |  
pickles | 12

FOCACCIA CEASAR
mortadella | mozzarella | 13

FOCACCIA IBERICO  
MARGARITA
serranoham | mozzarella | 13

FOCACCIA MARGARITA
tomatensaus | mozzarella | 11

FILLET O’ FISH
brood | mayo | pickles | 16

CLUB SANDWICH
parmezaanwafels | gefrituurde kip | 
crème fraîche | kaviaar | 16.5

CO’S ORIGINAL DISHES zijn ook  
tijdens lunch te bestellen.

CO’S LUNCH 
vrijdag t/m zondag 12.00-15.00 uur  


