
STEAK FOCACCIA  
| nduja worst |  
zonnebloempitten | 14 
 
CEVICHE WITVIS  
| watermeloen gazpacho 
| gember | 15  

GEFLAMBEERDE SARDIENTJES   
4 stuks | focaccia 
| romescosaus | 11  

PASTEI PORK  
2 stuks | warm | peper | 9  

KRAB  
koude mousse | toast 
| ingelegde komkommer | 16  

GEROOSTERDE AUBERGINE  
zwarte knoflooksaus | gerookte 
yoghurt | ingelegde sjalotten  
| 14  

CO’S ORIGINAL DISHES 
ca. 2 a 3 per persoon | ook tijdens de lunch te bestellen

BONELESS RIBS   
200 gram | srirachaboter | 
szechuan | 18 
 
PORK TOMAHAWK   
350 gram inclusief bot | 
rosé gebakken | geroosterde 
walnootsaus | chili | 28  

GEFLAMBEERDE MOSSELEN   
focaccia | witte wijn | knoflook  
| koriander | 16  

PASTEI PADDENSTOELEN   
2 stuks | warm | 
gekarameliseerde ui | 9  

PIRI PIRI KIP   
XO saus | salie | citroen | 18  

SATÉ  
2 stuks | rund | geroosterde 
knoflookcrème | 17 

vegetarisch

FULL TASTING EXPERIENCE
7 gerechtjes in 5 gangen | 42



SALADE   
ijsberg | pindadressing 
| ingelegde daikon | 4,5 
 
FRIETJES   
geroosterde ui-aioli | bravas 
kruiden | 6,5 
 

RABARBER TAART 
vlierbloesem | mascarpone  
| honing | 7 

GEBAKKEN CHEESECAKE  
Baskisch recept | pistache  
| gerookte room | 8
 
BOSBESSENIJS  
cognac | eucalyptussiroop | 5
 
KAAS 
tête de moine | pittige honing  
| toast | 12 

vegetarisch

SIDES ZOET EN KAAS

HUISGEMAAKTE FLATBREADS 

SERRANOHAM MET PARMEZAAN
gesmolten parmezaan | 
olijventapenade | 13

SARDIENEN MET ROMESCO
waterkers | citroen | 11 

BLACK TIGER GARNALEN 
XO piri piri saus | waterkers  
| 14.5

GEPOCHEERD EI MET 
GEGRILDE ASPERGES
gesmolten parmezaan  
| waterkers | 13
 

LUNCHSPECIALS 
vrijdag t/m zondag 12.00-15.00 uur  

CO’S ORIGINAL DISHES zijn ook tijdens lunch te bestellen


